PRESSEMITTEILUNG

Der Hauswirtschaftliche Betriebsleiter Holger
Schuster serviert persénlich im Stifts-Restaurant
St. Peter einen Spargelteller. Fotos: Axel Kiippers

Stiftung setzt auf Feinschmecker-Reihe:

Hoch-Zeit fur
Spargelgenieller

Kempen, 26.05.2022 - Gut in Schwung gekommen ist die
Reihe der kulinarischen Events im Kempener St. Peter-Stift.
Kein Platz blieb jetzt frei beim Spargelbuffet im Restaurant
der Senioreneinrichtung. Der Hauswirtschaftliche Betriebs-
leiter Holger Schuster und sein Kiichenteam hatten fur die
Bewohnerinnen und Bewohner ein Men(i vom Feinsten
vorbereitet. Die freundlichen Damen des Sozialen Diens-
tes, Steffi und Nikola, sowie der Ehrenamtler Ulli Koenigs
und der Restaurantfachmann Sebastian Mellen servierten
die Delikatessen.

Auf die Vorspeise mit weil3-griiner Spargelmousse und
einer Spargelcremesuppe folgte im Hauptgang frischer
Stangenspargel klassisch an Sauce Hollandaise, gekoch-
tem Schinken und Riihrei natur. Dazu passten die feinen
Streifen von der Rindersteakhifte, am Tisch tranchiert.
Zum Dessert kamen Grief3flammerie, Rhabarber und Hip-
pengeback bestens an.

+Unsere Gaste waren zufrieden und haben die Qualitat von
Kiiche und Service hervorgehoben’, so Holger Schuster.
Die Feinschmecker-Reihe im St. Peter-Stift mit saisonalen
Gaumengenissen hat der Hauswirtschaftliche Betriebslei-
ter im Vorjahr bei der Stiftung etabliert, u.a. mit Gansees-
sen und einem Barbecue.

https://www.stiftung-kempen.de/
https://www.facebook.com/stiftung.kempen/
https://www.instagram.com/hospitalstiftungkempen/
https://www.youtube.com/@StiftungKempen

Im Alter gut umsorgt

] Stiftung

Hospital zum Heiligen Geist Kempen

Kontakt: Jiirgen Brockmeyer, Vorstands-Vorsitzender
Stiftung Hospital zum Heiligen Geist Kempen

Heyerdrink 21 - 47906 Kempen

Telefon 02152 2014-550- Mobil 0162 4041519

E-Mail juergen.brockmeyer@stiftung-kempen.de



